
Bienvenue chez Lafayette’s
Welcome to Lafayette ’s

Vous êtes ici accueillis dans l’authentique – et ultime – demeure du Marquis 
Gilbert de Lafayette, citoyen d’honneur américain et “ héros des deux mondes ” 
célèbre pour sa bravoure militaire lors de la guerre d’indépendance américaine. 

Profondément libre, le marquis était aussi un homme d’esprit, de bonne chaire et 
de fêtes ; Cet hôtel particulier a eu l’honneur de magnifiques banquets, de célèbres 

mondanités, de rendez-vous secrets et des soirées les plus convoitées en ville.



Corn chowder feuilletée   

Pâté en croute “ Yassa Lafayette’s ”, par la Maison Vérot, pickles

Lafayette’s fried chicken, sauce LFC

Salade de mangue marinée aux épices Jerk, poutargue, coriandre et citron vert

Terrine de foie gras, chutney de mangue et hibiscus

Huitres Fines de Claire N°3, granité de citron, huile fumée (servies par trois) 
 
Tartare de saumon sumac, grenade, herbes

Crudo de sériole, sauce spicy, piment jalapeño

Thon rouge mariné, crème raifort, avocat, citron vert

Carpaccio de langoustines, vinaigrette passion

 

Saumon cajun, salsa coleslaw, sauce aux épices cajun 

Sole grillée,  pommes grenailles, sauce meunière, persil

Bar braisé entier, cuit en feuille de bananier, sauce chien (pour deux)

Suprême de volaille jaune des Landes, sauce mafé, carottes rôties, riz cassé 
 
Entrecôte, pommes frites, sauce béarnaise

“ Cheeseburger Lafayette’s ”, bœuf, vieux cheddar, relish, pommes frites cajun

Curry de patate douce, citron vert, basilic, riz parfumé

French Mac and Cheese à la truffe

Pommes de terre tièdes, caviar, crème crue

Pommes frites cajun
Alloco bananes plantain frites

Sucrine grillée, huile d’olive

Le menu avec  les  a l lergènes  par  plat  est  disponible  sur  demande.  TVA incluse  au  taux de  10%,  prix  nets  en euros ,  service  compris .

“ Chez Lafayette’s, je suis heureux de mettre en musique une nouvelle cuisine, qui me 
tient à coeur, dans ce lieu de vie chargé de patrimoine et d'histoire. Pensé comme une 

brasserie chic, les mets que je prépare font dans ces murs, se rencontrer quelques 
signatures de la gastronomie française avec les cuisines africaines chères à mon coeur, 

et un clin d'œil assumé au continent américain. Maison historique et cuisine 
de voyage, voici toute l'intention portée chez Lafayette's ”
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